OFFNUNGSZEITEN

BIS 22. DEZEMBER 2023
UND ZWISCHEN WEIHNACHTEN
UND SILVESTER:

11.30-14.30 + 17.30-23.00 UHR
(KUCHE BIS 22.00 UHR)

1. UND 2. WEIHNACHTSFEIERTAG:

11.30-14.30 + 17.30-23.00 UHR
(KUCHE BIS 22.00 UHR)

GASTHAUS

e St

DIE ART ZzU GENIESSEN

it *

WEIHNACHTEN

UND SILVESTER




MENUS WEIHNACHTEN 2023

MENU VEGETARISCH *
GEBRANNTER ZIEGENFRISCHKASE

MIT APFEL-CHUTNEY UND NUSSLESALAT
* % % %

ROTE BETE-CONSOMME

MIT KOHLRABIPERLEN UND
PROSECCOSCHAUM

* k k% %

MIT KURBIS UND BURRATA *
GEFULLTER PORTOBELLO PILZ

AUF ROTE BETE-RISOTTO *

EE I

TONKABOHNEN-EISTORTCHEN
AUF LEBKUCHENBISKUIT *
MIT KURBISKERNOL

42,50 EURO ALS 3-GANGE MENU
50,00 EURO ALS 4-GANGE-MENU

MENU MIT FISCH

TRANCHE VOM GRAVED LACHS

AUF PASTINAKENPUREE

COTRIADE
BRETONISCHER FISCHSUPPENTOPF

* k% k% %

LOIN VOM SKREI IN BEURRE BLANC
AUF ERBSEN-MINZPUREE

* % % % *

TANNENHONIGPARFAIT
MIT WINTERLICHEN WURZFRUCHTEN

49,50 EURO ALS 3-GANGE MENU
57,00 EURO ALS 4-GANGE-MENU

MENU MIT GANSEBRATEN

LAUWARMER CHICOREESALAT
AN ROQUEFORTDRESSING MIT
GEGRILLTEM LARDO

* k k% % *

GANSEESSENZ
MIT ZIMTKLOSSCHEN

* k % %

BRUST UND KEULE VON
DER WEIHNACHTSGANS

IN BACKPFLAUMENJUS

MIT GLASIERTEN MARONEN,
PREISELBEER-APFEL,
ROTKOHL UND
KARTOFFELKNODEL

GLUHWEINSORBET
MIT WEISSEM SCHOKOLADENMOUSSE

57,50 EURO ALS 3-GANGE MENU
65,00 EURO ALS 4-GANGE-MENU

»*



MENUS SILVESTER 2023

MENU VEGETARISCH
GRUSS AUS DER KUCHE

* % * %

MILLE FEUILLE
MIT ROTER UND GELBER BETE

* ok ok K
AUFGESCHAUMTES WEISSES
TOMATENSUPPLE MIT BURRATA

* % k%

INVOLTINI VON ROTEM SPITZKOHL
MIT PASTINAKE UND MORCHELN
IN MARSALA-ESSENZ

* k% %

MANGO-SGROPPINO
MIT WODKA UND PROSECCO

* % k%

QUINOA-TORTCHEN

MIT STEINPILZKERN AUF
GEBACKENEM BRAMATA

AN MACADAMIA-NUSSSCHMELZE

* % % %

NOUGATSCHICHTDESSERT
MIT GEEISTER KAKIFRUCHT

89,00 EUR

MENU MIT FLEISCH
GRUSS AUS DER KUCHE
* % % %

CEVICHE VOM THUNFISCH UND KALB
MIT AVOCADO

EE I

OXTAIL-ESSENZ
MIT ALTEM PORTWEIN

* k% % %

SALTIMBOCCA VON DER JACOBSMUSCHEL
AUF RISO VENERE

* k k%

MANGO-SGROPPINO
MIT WODKA UND PROSECCO

* % % %

ROSA GEBRATENES LAMMNUSSCHEN
AUF DATTEL-CHORIZOSCHMELZE
MIT FENCHELPUREE

* % % %

NOUGATSCHICHTDESSERT
MIT GEEISTER KAKIFRUCHT

98,00 EUR



