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  Öffnungszeiten 1. & 2. weihnachtsfeiertag:
11.30 – 14.30 uhr und 17.30 – 23.00 uhr

frohe festtage



Im November/Dezember 2019

Alles, was gegen die Natur ist, 
hat auf die Dauer keinen Bestand.

                                           (Charles Darwin) 

Liebe Gäste und Freunde des „Stahl“,

für Ihre Begleitung und Ihr Vertrauen 
zu unserer Arbeit in diesem Jahr 
möchten wir uns herzlich bedanken. 

Wir wissen das zu schätzen und 
freuen uns sehr darüber.

Wir wünschen Ihnen ein schönes und 
friedliches Weihnachtsfest 
und ein gesundes neues Jahr.

Ihr Gasthaus Zum Stahl-Team



Weihnachten 2019

Menü 1 – Vegetarisch

Weißbrot-Liebstöckelflan
mit gegrillten Shiitakepilzen

* * *
Tomatisierte
Mangold-Kokossuppe

* * *
Steinpilzterrine
an Haselnuss-Buttersauce
mit Röstzwiebelgemüse

* * *
Warmer Bratapfel
mit Lebkucheneis und 
Vanillesauce

36,80 Euro als 3-Gänge-Menü
42,80 Euro als 4-Gänge-Menü



Weihnachten 2019

Menü 2 – Fleisch

Gänsestrudel auf Apfel-Krautsalat
in Speck-Vinaigrette

* * *
Badische Festtagssuppe

* * *
Brust und Keule von der Weihnachtsgans
in Backpflaumenjus
mit glasierten Maronen, Bratapfel,
Rotkohl und Kartoffelknödel

* * *
Geflammte Gewürzcrème
mit Christstollenparfait

45,00 Euro als 3-Gänge-Menü
52,50 Euro als 4-Gänge-Menü



Weihnachten 2019

Menü 3 – Fisch

Räucherfisch-Terrine
auf schwarzem Rettich
in Meerrettich-Walnussmarinade

* * *
Tomaten-Consommé
mit Lachs-Zanderroulade

* * *
Schwarzer Heilbutt
im Miesmuschelragout
mit Romanesco und Safrankartoffeln

* * *
Blutorangen-Carpaccio
Mit Salzmandeleis und Cantuccini

42,50 Euro als 3-Gänge-Menü
50,00 Euro als 4-Gänge-Menü



Silvester 2019

Vegetarisch

Gruß aus der Küche

* * *
Karamellisierter Liebstöckelflan
auf glasiertem Orangen-Chicorée

* * *
Gelbe Tomaten-Pfirsichsuppe

* * *
Topinambur-Steinpilzgratin
mit frischem Mangold
an Sauce Beurre blanc

* * *

Brombeer-Gin-Sorbet

* * *
Medaillon vom gebratenen Quinoa
in Morchel-Sherryragout 
mit Urkarotten

* * *
Maronen-Tarte mit Nougat,
karamellisierten Safran-Kumquats
und weißem Schokoladensorbet

79,00 Euro



Silvester 2019

Menü Fleisch

Gruß aus der Küche

* * *
Vitello Tonnato
vom heimischem Kalb 
mit mariniertem Thunfisch

* * *
Oxtail mit altem Sherry

* * *
Zanderklößchen in Hummerbisque
auf Graupenrisotto

* * *

Brombeer-Gin-Sorbet

* * *
Zweierlei von Barbarieente und Perlhuhn
in Cranberryjus
mit Wintergemüse und Kartoffelroulade

* * *
Maronen-Tarte mit Nougat,
karamellisierten Safran-Kumquats
und weißem Schokoladensorbet

95,00  Euro



U N D  E I N  G L Ü C K L I C H E S

N E U E S  J A H R

 Öffnungszeiten: Silvester 18 – 24 Uhr . Neujahr 17.30 – 24 Uhr
öffnungszeiten:

 silvester 18 – 23 uhr · neujahr 18 – 23 uhr
www.zum-stahl.de


