ESSEN TO GO/ Fischwochen im Februar 2026

jeden Tag von 12:00-14:15 & von 18:00-21:30 Uhr
Gasthaus Zum Stahl, Kartjuserstrafse 99, 79104 Freiburg, Tel. 076133402

Salate

Salat ,Café de Paris”
bunt gemischte Blatt- und Rohkostsalate

mit gebratenen Putenbruststreifen 17,50 EUR
Salat Schnitzel ,Wiener Art”

gemischte Blatt- und Rohkostsalate

-mit zwei panierten Schnitzeln v. Schwein 17,90 EUR
~mit zwei panierten Schnitzeln v. Kalb 27,80 EUR
Salat mit Fischfilets vom Grill

bunt gemischte Blatt- und Rohkostsalate

mit drei verschiedenen Fischfilets vom Grill

und Krjuterbutter 27,50 EUR
Steak/ Salat oder Beilage

-mit Schweinetiickensteak 2004 17,50 EUR
~-mit Putensteak 2009 19,80 EUR
-mit Schweinefilet 2009 22,50 EUR

-mit Rinderhuftsteak 2009 25,80 EUR

zu den Steaks
bestellen Sie bitte

entweder Krjuterbutter und ein grofler gemischter Salat
oder

Pfeffersauce, Pfannengemiise und gratinierte Kartoffeln
zu einem Aufpreis von je 3,00 EUR

Einfach badisch und beliebt

Leberle sauer oder gerdstet mit Brigele 15,90 EUR

Schnitzel ,Wiener Art” mit Bragele
vom Schwein/ vom Kalb

Badisches Ochsenfleisch
mit Meerrettichsauce,

17,90/ 27,80 EUR

Bouillonkartoffeln u. Preiselbeeren 22,80 EUR
Badischer Zwiebelrostbraten

mit Pfannengemiise

und hausgemachten Spitzle 27,90 EUR

Saisonales 3 I3 Carte

Vorspeisen
Wildkrjutersalat
-mit Sesam und Croditons 12,90 EUR
-mit karamellisiertem Ziegenfrischkise 15,80 EUR
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
an Linsen-Vinaigrette 14,90 EUR
In Zitrusfriichten gebeizte Lachsforelle
auf Avocado-Gurkentatar 16,50 EUR
Tomaten-Kokossuppe
mit frischem Mangold 8,90 EUR
Badische Flidlesuppe mit Ochsentleisch 9,80 EUR
Fischsuppe
in Fenchel-Satransud 12,90 EUR

Hauptspeisen

Pilzragout von Wald und Wiese in Thymian- 17,90 EUR
sghne’mit Gemiise und gebratenen Serviettenknddeln

Spinat-Ricotta-Lasagne mit karamellisiertem

Ziegenfrischkdse auf Tomatenschmelze 18,90 EUR
Hausgemachte Lamm-Maultaschen

mit Gemiise in Dattel-Chorizosauce 21,50 EUR
Lamm in Estragon-Senfsauce 22,50 EUR
auf hausgemachten Gnocchi mit Gemiise

Medaillons vom Schweinefilet 26,80 EUR

mit Pilzragout in Thymiansahne
dazu Gemuse der Saison und hausgemachten Spitzle

Filet vom Zandertilet in Riesling

mit Pfannengemiise und Risotto 25,80 EUR
Rotbarschfilet in Hummerbisque
mit Pfannengemiise und Risotto 26,50 EUR

Filet vom Loup de Mer an Sauce Puttanesca
mit Pfannengemiise und Drillingskartoffeln 28,50 EUR

Lion vom Steinbeisserfilet in Zitronen-Kapernbutter
mit Pfannengemiise und Drillingskartoffeln 29,80 EUR

Desserts

Mousse au Chocolat 9,80 EUR
mit Zwetschqenroster

Zwetschqen-Tiramisu 11,50 EUR

Bitte beachten Sie unsere tiglich
von Montag
die wir von 12:00 bis 14:00 Uhr

wechselnden Tagesessen,
bis Freitag
auch ,to do” anbieten




