ESSEN TO GO

jeden Tag von 12:00-14:15 & von 18:00-21:30 Uhr
Gasthaus Zum Stahl, KartiuserstrafSe 99, 79104 Freiburg, Tel. 076133402

Salate
Waurstsalat/ Elsisser Wustsalat 9,50 EUR/ 10,80 EUR
-mit Br’égele 11,90 EUR/ 13,20 EUR

Gemischte Blatt- und Rohkostensalate

-mit in Krdutern der Prov. grat. Ziegenkdse 12,90 EUR
auf Knoblauch-Crostinis

-mit Putenbruststreifen
in ,Café de Paris”~Butter gebraten 14,50 EUR

~mit Schnitzel v. Schwein/ Kalb 13,80 EUR/ 20,80 EUR

~-mit drei verschiedenen Fischfilets vom Grill 23,50 EUR
und Birlauch-Aioli

Einfach badisch und beliebt

Badisches Dreierlei 13,50 EUR
mit Wurstsalat, Bibiliskise und Brigele

Badisches Viererlei 15,80 EUR
mit Wurstsalat, Bibiliskise, Brigele

und Schnitzel vom Schwein

Leberle sauer oder gerostet mit Brigele 12,50 EUR
Schnitzel ,Wiener Art” mit Bragele

vom Schwein/ vom Kalb 13,50/ 20,80 EUR
Badisches Ochsenfleisch 17,50 EUR
mit Meerrettichsauce, Bouillonkartofteln

und Preiselbeeren

Badischer Zwiebelrostbraten 19,80 EUR

mit Pfannengemiise und hausgemachten Spitzle

Steaks

Schweineriickensteak 2009 14,80 EUR
Schweinetilet 2009 19,80 EUR
Putensteak 2009 15,80 EUR
Rinderhuftsteak 2009 20,80 EUR
Rib Eye-Steak 2509 26,90 EUR

zu den Steaks bestellen Sie entweder

Krjuterbutter und einen grofsen gemischten Salat

oder

Pteffersauce, Pfannengemiise und gratinierte Kartofteln
mit 2,50 EUR Aufpreis

Saisonales 3 I3 Carte
Vorspeise uppe

Wildkrjutersalat 10,80 EUR
in Honig-Balsamicodressing mit Sesam und Crofitons

Rote Bete in Walnussol 12,50 EUR
mit Meerrettichcreme und Walniissen

Tranchen vom Kalbstafelspitz 13,80 EUR
In kalter Thuntisch-Kapernsauce

Cremesuppe vom Hokaido-Kiirbis 7,90 EUR
mit Kernen und Croiitons

Badische Flidlesuppe mit Ochsenfleisch 8,90 EUR

Hauptspeisen

Pilzragout von Wald und Wiese in Thymian 16,80 EUR
mit Gemiise und gebratenen Serviettenknddeln

Zitronen-Thymianpolenta auf Tomaten- 18,90 EUR

gemiise und Karamellisiertem Ziegenfrischkise

Lasagne mit rotem Spitzkohl 19,50 EUR
dazu Pinienkerne und sautierte Strauchtomaten

Coq au vin rouge 17,90 EUR
mit Rotkohl und Brigele

Lamm in Estragon-Senfsauce 22,80 EUR
auf hausqemachten Gnocchi mit Gemiise

Medaillons vom Schweinefilet 22,80 EUR

mit Pilzraqout von Wald und Wiese, dazu Gemiise der
Saison und hausqemachte Spitzle

Hirschbraten in Wacholder
mit Preiselbeerbirne, Rotkohl
und hausgemachten Spdtzle

26,90 EUR

Buntbarschfilet in Safransahne 19,80 EUR

mit sautierten Strauchtomaten und Risotto
Desserts

Lavendel-Panna cotta 8,20 EUR
mit Heidelbeerkompott
Mousse au Chocolat 8,90 EUR

mit Zwetschgenroster

(2 = Konservierungsstotte/ 5 = Antioxidationsstotte)

Bitte beachten Sie unsere tiglich
von Montag
die wir von 12:00 bis 14:00 Uhr

wechselnden Tagesessen,
bis Freitag
auch ,to go” anbieten




