Vegetarische Wochen
bis Ende Oktober 2023

Hauptspeisen:

Veganer Mangold in Tomaten-Kokos

mit gegrillten Stifskartoffeln
3-G3nge-Ment 35,80 €/ 4-G3inge-Meni 41,80 €

Veganes Gemdisecurry

mit Kiirbis, Soja, Tofu und Sifskartoffeln
3-Gdnge-Menti 36,50 €/ 4-Ginge-Meni 42,50 €

Pilzragout von Wald und Wiese in Thymiansahne
mit Gemise und gebratenen Serviettenknddeln
3-Giange-Menti 36,90 €/ 4-Giange-Meni 42,90 €

Breite Nudeln in Roquefor’csahne

mit Walnissen, Ofenkiirbis und Preiselbeerbirne
3-G3ange-Menti 37,80 €/ 4-Gange-Menii 43,80 €

Zitronen-Thymianpolenta
auf Tomatengemiise und karamellisiertem Ziegenfrischkise
3-Ginge-Menii 38,80 €/ 4-Ginge-Menii 44,80 €

Lasaghe mit rotem Spitzkohl

dazu Pinienkerne und sautierte Strauchtomaten
3-Gdnge-Menti 39,50 €/ 4-Ginge-Men 45,50 €

Hausgemachte Gnocchi in Steinpilzsahne

und herstlichem Gemiise
3-Gdnge-Ment 42,80 €/ 4-Ginge-Mentii 48,80 €

17,80 €

18,50 €

18,90 €

19,80 €

20,80 €

21,50 €

24,80 €

Fiir Meniibestellungen beachten Sie bitte auch die vegetarischen Vorspeisen und Desserts

auf den nachfolgenden Seiten unserer Speisekarte




Saisonale Speisekarte

Weinempfehlungen:

21 Cuvée Weils trocken
aus Miiller-Thurqau, Rieslin? und Cabernet blanc
Q.b.A. Weingut Engler Miillheim 0,251/ Flasche 0,75l 590 €/16,50 €

22 Miillheimer Rosé trocken
Q.b.A. Weingut Engler Miillheim 0,251/ Flasche 0,75l 6,50 €/17,50 €

Vorspeisen:

Wildkrjutersalat in Honig-Balsamicodressing

mit Sesam und Croitons 12,50 €
Rote Bete in Walnussol

mit Meerrettichcreme und Walntissen 13,80 €
Tranchen vom Kalbstafelspitz

in kalter Thunfisch-Kapernsauce 14,90 €
Zanderfilet vom Grill

auf Senflinsen mit Kiirbis 16,50 €
SUQQGD:
Cremesuppe vom Hokaido-Kiirbis

mit Kernen und Croiitons 8,50 €

Badische Flidlesuppe
mit Ochsenfleisch 9,80 €

Hauptginge mit Fleisch:

Coq au vin roude
mit Rotkohl und Brigele 19,80 €
3-G3ange-Mentii 37,80 €/ 4-Gange-Menii 43,80 €

Lamm in Estragon-Senfsauce
auf hausgemachten Gnocchi mit Gemiise 24,90 €
3-Ginge-Ment 42,90 €/ 4-G3nge-Menii 48,90 €



Medaillons vom Schweinefilet
mit Pilzragout von Wald und Wiese in Krjutersahne,
Gemiise der Saison und hausgemachte Spitzle
3-Ginge-Ment 43,80 €/ 4-Ginge-Menti 49,80 €

Hirschbraten in Wacholdersauce
mit Preiselbeerbirne, Rotkohl und hausgemachten Spitzle
3-Gdnge-Ment 46,90 €/ 4-Ginge-Meni 52,90 €

Kalbsgeschnetzeltes in Roc{buefor’csahne
mit Preiselbeerbirne, Ofenkiirbis und gratinierten Kartoffeln
3-Gdnge-Ment 47,80 €/ 4-Gange-Menti 53,80 €

Hauptgdnge mit Fisch:

Buntbarschfilet in Safransahne
mit sautierten Strauchtomaten und Risotto
3-Gdnge-Ment 40,80 €/ 4-Ginge-Meni 46,80 €
Heilbuttfilet vom Grill

mit frischen Tomaten und Mangold in Kokos, dazu gebratene Polenta
3-Ginge-Ment 47,50 €/ 4-G3inge-Menii 53,50 €

Desserts:

Heifs und Kalt
1 Kugel Maple Walnuts und ein Espresso

Créme briilée

Zweierlei Sorbet
mit Friichten der Saison

Lavendel-Panna cotta
mit Heidelbeerkompott

Mousse au Chocolat

mit Zwetschgenroster
Zwetschgen-Tiramisu
Dessert-Varigtion

Ziegen-Frischkise

mit Feigensenf

25,80 €

28,90 €

29,80 €

22,80 €

2950 €

590 €

7,80 €

8,90 €

9,80 €

10,50 €

11,50 €

13,90 €

10,80 €
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Einfach badisch und beliebt:

Leberle sauer oder gerdstet
mit Brigele

Badisches Dreierlei
Waurstsalat 25, Bibiliskise und Brigele

Badisches Viererlei
Waurstsalat 25, Bibiliskise, Brigele und ein Schnitzel vom Schwein

Badisches Ochsenfleisch

mit Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und Preiselbeeren

Schnitzel ,Wiener Art” mit Brigele
vom Schwein
vom Kalb

Badischer Zwiebelrostbraten
mit Pfannengemiise und hausgemachten Spitzle

13,80 €

14,50 €

17,50 €

19,50 €

15,80 €
23,80 €

23,50 €
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Steakkarte:

Schweineriickensteak 200 Gramm
Schweinefilet 200 Gramm
Putensteak 200 Gramm
Rinderhuftsteak 200 Gramm
Rib Eye-Steak 250 Gramm

Zu den Steaks servieren wir

- Krjuterbutter und einen gemischten Salat

oder

- Pfeffersauce, gratinierte Kartoffeln und einen gemischten Salat

zu einem Aufpreis von 3,00 EUR

15,80 €

22,80 €

17,80 €

23,50 €

29,80 €
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Salatkarte:
Waurstsalat o

Waurstsalat @ mit Brigele
Elsgsser Wurstsalat os
Elsgsser Wurstsalat e mit Brigele

In Krdutern der Provence gratinierter Ziegenkdse
auf Knoblauch-Crostinis mit'gemischten Salaten

Salat ,Café de Paris”

gemischte Blattsalate mit gebratenen Putenbruststreifen

Salat/ Schnitzel

gemischter Salat mit zwei panierten Schnitzeln vom Schwein
gemischter Salat mit zwei panierten Schnitzeln vom Kalb

Salat mit Fischfilets vom Grill

gemischte Blattsalate, drei verschiedenen Fischfilets vom Grill,
Kriuterbutter und Sauce Rouille

10,50 €
13,50 €
11,80 €

14,80 €

13,90 €

15,80 €

15,90 €
23,80 €

25,80 €
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Eiskarte:
Eiskaffee

mit 2 Kugeln Vanilleeis, eisgekiihltem Kaffee und Sahne

Gemischtes Eis ohne Sahne
je eine Kugel Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis

Gemischtes Eis mit Sahne
je eine Kugel Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis mit geschlagener Sahne

Coup Danmark
3 Kugeln Vanilleeis mit heifser Schokoladensauce und geschlagener Sahne

Nussbecher
je eine Kugel Schokoladen-, Vanille- und Walnusseis
mit Niissen und geschlagener Sahne

Zwetschgenbecher
je 1 Kugel Schokoladen-, Vanille- und Walnusseis
mit Zwetschgenroster, Zwetschgenbrand und geschlagener Sahne

6,50 €

6,80 €

7,80 €

8,50 €

9,50 €

10,80 €

3k %K Ok Sk 3k R Sk 3k ok Ok ok Ok Ok 3R Ok Sk 3k ok Sk 3k ok Sk Sk oK Ok Sk ok Ok o Ok Ok Sk ok Ok Sk 3k Sk 3k ok Ok Sk 3k ok Sk ok ok k%



