Saisonale Speisekarte

Aperitif- und Weinempfehlungen:

Ingwer-Zimt-5Spritz

Inger, Zimt, Tonic und Rosmarin/ alkoholfrei 6,90 €
Winter-Spritz

mit Aperol, Zimt, Apfel, Orange und Secco 7,80 €
22 Riesling

Les Caves d'Enfer

Maison Kuehn/ Alsace 0,25/ Flasche 0,75l 1,50 €/32,50 €

20 Pinot Noir im Barrique gereift
Miillheimer Reggenhag trocken
Weingut Engler/ Miillheim 0,25/ Flasche 0,75 12,50 €/ 35,00 €

Vorspeisen:

Feldsalat an Kiirbiskerndressing

mit gebratenen Weintrauben, Niissen und Croitons 14,90 €

mit Eebra’cenem Speck, Weintrauben und Crodtons 16,80 €

mit hausgebeiztem Lachs und Senf-Dillsauce 18,90 €
Ofenkiirbis

mit karamellisiertem Ziegenfrischkise 15,90 €
Ententerrine

mit Rote Bete-Carpaccio und Preiselbeer-Sauerkirschkompott 17,80 €
Suppen:
Cremesupge vom Hokaidokiirbis

mit Kirbiskernen, Kiirbiskernsl und Croditons 9,80 €

Badische Flidlesuppe
mit Ochsenfleisch 12,50 €

Goulaschsuppe
vom heimischen Wild 13,50 €

Vegetarische Hauptgerichte:

Pilzragout von Wald und Wiese in Thzmiansahne
mit saisonalem Gemiise und gebratenen Serviettenknodeln 18,90 €
3-G3nge-Menti 38,90 €/ 4-G3nge-Menti 45,90 €

Hausgemachte Gnocchi in Roquefortsahne
mit Ofenkiirbis, Walniissen und Preiselbeeren 21,50 €
3-G3nge-Meni 41,50 €/ 4-G3nge-Mentii 48,50 €

Kiirbis-Lasagne
mit karaméllisiertem Ziegenfrischkise 2280 €
3-G3nge-Meni 42,80 €/ 4-G3ange-Meni 49,80 €



Hauptgerichte mit Fleisch:

Coq au Vin
mit Rotkohl und Bré%e[e . )
3-G3nge-Menu 39,80 €/ 4-G3nge-Menii 46,80 €

Lamm, in Es’cra%on-Sen sauce
auf hausgemachten Gnocchi mit Gemiise
3-Ginge-Meni 43,80 €/ 4-Gange-Meni 50,80 €

Medaillons vom Schweinefilet
mit Pilzragout in Thymiansahne )
dazu Gemse der Saison und hausqemachte Sfa’czle
3-G3nge-Menu 47,80 €/ 4-Gande-Men 54,80 €

Rehraqout zart geschmort
in %Qtwem—\/\/a&older mit Apfelrotkohl und hauggemach’cen Spitzle
3-Gange-Menu 52,50 €/ 4-Gange-Meni 59,50

Hirschbraten in lzebkuchen[us
mit Preiselbeerapfel, Rotkohl und Kar’coffelkléé%en
3-G3dnge-Men 54,80 €/ 4-G3inge-Ment 61,60 €

Barbarie-Flugentenbraten aus dem Ofen
mit ‘Backpﬁngenéus, Preiselbeerapfel, Rotkohl ung Kartoffelknodel
3-Gange-Menu 55,00 €/ 4-Ginde-Meni 62,00

Ginsebraten (nur auf Vorbestellung)
mit Backpflaumenjus, Preiselbeerapfel, Rotkohl und Kartoffelknodel
3-G3nge-Meni 67,50 €/ 4-Ginde-Menti 74,50 €

Hauptgerichte mit Fisch:
Forellenfilet in Mandelbutter Igebra’cgﬂ
| eln

mit saisonalem Gemiise und Petersiftenkarto
3-Gdnge-Menl 44,80 €/ 4-Ginge-Mendii 51,80 €

Filet vom schwarzen Heilbutt
an Sauce Beurre blanc mit Mangold-Risotto
3-Gange-Meni 52,50 €/ 4-Gdnge-Mentii 59,50 €

Desserts:

Hei unc% Kalt
1 Kugel Maple Walnuts und ein Espresso

Créme briilée

Zweierlei Sorbet
mit Friichten der Saison

Apfelstrudel mit steirischem Kiirbiskernol
und Vanilleeis

Zwetschgen-Tiramisu
Mousse Ju Chhocola’c

mit Zwetschgenroster

Birne in Ro’tweip
mit Walnussparfait

Dessert-Variation
Ziegen~Frischl§ése

mit Feigensen

19,80 €

23,80 €

27,80 €

32,50 €

34,80 €

35,00 €

47,50 €

24,80 €

32,50 €

6,80 €
8,90 €

10,50 €

10,80 €
12,50 €

12,80 €

12,90 €
14,90 €

11,80 €
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Einfach badisch und beliebt:

Leberle sauer oder gerdstet
mit Brigele 16,90 €

Badisches Ochsenfleisch

mit Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und Preiselbeeren 2350 €

Schnitzel ,Wiener Art” mit Bragele
vom Schwein 18,90 €
vom Kalb 29,80 €

Badischer Zwiebelrostbraten
mit Pfannengemiise und hausqemachten Spitzle 29,50 €
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Salatkarte:

Mit Thymian-Honig gratinierter Ziegenkise
auf Crostinis mit Feldsalat an Kiirbiskerndressing 16,80 €

Salat ,Café de Paris”

gemischte Blattsalate mit gebratenen Putenbruststreifen 18,50 €
Salat/ Schnitzel

demischter Salat mit zwei panierten Schnitzeln vom Schwein 18,90 €

gemischter Salat mit zwei panierten Schnitzeln vom Kalb 29,80 €

Bunt gemlschte Blatt- und Rohkostsalate

mit Schweineriickensteak 200 Gramm, dazu Krjuterbutter 18,50 €
- mit Putensteak 200 Gramm, dazu Krjuterbutter 21,50 €
- mit Schweinefilet 200 Gramm), dazu Kriuterbutter 23,80 €
- pmit Rinderhuftsteak 200 Gramm, dazu Krjuterbutter 26,90 €
- mit Rib Eye-Steak 250 Gramm), dazu Krjuterbutter 31,50 €
oder bestellen Sie die obigen Steaks mit Pfeffersauce,
gratinierten Kartoffeln und einem Beilagensalat zu einem Aufpreis von 3,00 €
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